MENUPLAN FOR JUNI

Breelteparkens kagkken

TIf. 21 34 27 31 mellem KI. 12-13

HUSK: Afbestilling/genbestilling af mad pa hverdage er 1 dag far, weekend/helligdag er det 2 hverdage.

Dato Nr. Hovedret Forret/desser

La. 1. Kalvefrikasse pa Kartofler Oksekgdssuppe med urter
kalvebov med og kad/melboller
forarsgrent og
grgnne asparges

So. 2. Skinkeculotte med Kartofler, Appelsinfromage med
mango og chili i dampet fladeskum
skysauce rodfrugter

Ma. | 3. Radspattefilet med Kartofler, majs Rabarberteerte
laksemousse i med peberfrugt
rejesauce

Ti. 4. Rullesteg af Kartofler, kold Jordbaer med flgde
grisebryst med sommersalat med
bacon og salvie i ngdder
brun sauce

On. | 5. Graesk Mussaka Tzatziki Lakse pate med dressing og
m/kartoffel tilberedt brad
m/oksekad

To. 6. Pandestegt kylling | Kryddersauce |Pastasalat med Sveskegrgd med ristede
frikadeller tomatpesto og mandelsplitter hertil flade

soltarret tomater

Fr. 7. Indisk kylling Tikka Ris Roulade med marcipan
Masala med
grgnsager

La. 8. Kogt spraengt Kartofler, stegte Legeret hgnsekadsuppe med
spidsbryst i gulergdder stave stegt bacon
peberoddesauce

Sg. 9. Farseret kalkun i Rosti kartoffel, Citronrand med
champignonsauce arter med bacon fladeskum drys af

pistaciengdder

Ma. |10. Meunierestegt Persillesauce | Kartofler, /Eblegrad med flgde

Isinge filet blomkal/
gulergdder

Ti. |11 Labskovs pa Syltet radbeder Fladelegeret aspargessuppe
oksetykkam med med kadboller
peber og laurbaer og
sort peber

On |12 Varmrgget makrel | Kartoffelsalat |Salat med grant Cheesecake med mango og
filet med peber skeer og soltarret passionsfrugt
Kold ret tomater

To. |13. Farsbrad m.soltarret Kartofler, bgnner Vandbakkelse med flade
tomater/ fetaost i med hasselngdder creme
Krydder sauce




Fr. [14. Broccolimedaljon | Krydder Kartofler, Kold jordbaersuppe med
tomatsauce broccolisalat flgdeskum
Lg. |15. Skinkegryde pa bov Mix ris Pandekager med jordbeer
af gris med syltetgj
grgntsager
Sg. |16. Ovnstegt Brun sovs Kartofler, radkal Romfromage drysset med
ribbensteg krymmel
m/appelsin drys
Ma. |17. Hakkebgf m/bacon i Kartofler, majs /EDbleteerte
kryddersauce blanding
Ti. |18. Stegt pandemedister Flade kartofler, Henkogt frugt med creme,
I skysauce bagte Cherry tilsmagt med cointreau
tomater med pesto
On. |109. Biksemad Bearnaise Syltet redbeder Jordbaer med flade
sauce
To. |[20. Fiskefrikadeller Citronsauce | Kartofler, stegte Bradepandekage med
gulergdder med karamel
honning
Fr. |21 Paprikagryde med Mix ris og Frugtsalat med
oksekgd og grgnsager chokoladedrys
cocktailpglser
La. |22 Kadboller af Grov pasta, Redgred med flade
oksefars i krydrede romanabgnner
tomatsauce
Sg. |23 Mgrbradbef af Kartofler, Skovbeer trifli m/makron
grise i peberfrugt i
svampeflgdesauce strimler
Ma. |24. Baf Lindstram Brasede kartofler, Legeret grensagssuppe med
m/redbede og grgnne bgnner og brad croutoner
kapers i brun sauce perlelag
Ti. |25. Stegt paneret Alaska | Hollandaise | Kartofler, dampet Ferskner med makronskum
sejfilet sauce blomkal
On. |26. Stegt kyllingefilet i Kartofler, dampet Solbeergred med flade
rgdvinssauce broccoli
To. |27 Ovn braiseret Kartofler, Gammeldags rabarberkage
revelsben i skysovs Coleslaw m/flgdeskum
Fr. |28. Stegt kalvelever i Kartofler, erter Koldskal med
lggsauce med peberfrugt kammerjunker
La. |29. Ovnstegt kold Grgn salat, kold Blommegred med flade
krydder skinke kartoffelsalat
Kold ret
Se. |30. Kalkun Gordon bleu | Bearnaise Stegt badkartofler, Chokoladebudding med
sauce &rter fladeskum

Hvis der gnskes leveret a la carte retter, bedes menuplanen retur senest den 20. maj, 2024

Hvis man IKKE gnsker menuen fra manedsplanen, kan vi tilbyde & |4 carte retter.



For juni maned, 2024

Nr.1 Kold skinke
m/ kartoffelsalat og gran salat RETTEN SERVERES KOLD
Nr. 2 Schnitzel
m. kartofler i bade, sovs, &rter
Nr. 3 Varmrgget peber makrel
m. marineret kartoffelsalat, salat RETTEN SERVERES KOLD
Nr. 4 Gronsagsteerte
m. salat
Nr. 21 Dagens grgnsagssuppe
Nr. 22 Dagens frugtgred
Nr. 23 Jordbar m/flede
Nr. 24 Frugter m/racreme
Nr. 25 Pandekager med syltetaj

Du modtager 2 eksemplarer af menuplanen. Det ene er til dig selv. Det andet, kan du returnere til kekkenet
(med chauffaren), hvis du gnsker en & 14 carte ret leveret.

Pa menuplanen, skrives nummeret for den / de a la carte retter der gnskes leveret, i stedet for de pa
menuplanen foreslaede retter.

A 14 carte bestillingerne bedes returneret SKRIFTLIG (med chauffaren) til kekkenet senest den 20. i
maneden, til levering den nastfalgende maned.

Vi anbefaler v/ levering af varm mad, at maden spises umiddelbart efter modtagelsen.
@nsker du at spise til aften, kan vi tilbyde at levere maden KGLET.

Maden skal opvarmes i alm. ovn ca. 30 min. ved 120 grader (i den leverede emballage med laget pa).
Opvarmning i mikroovn ca. 4 min. (i den leverede emballage med laget pa).

NYHED

Har du @nsker, ris eller ros til Kgkkenet, kan du ringe pa vores hotline pa tlf.
21342746 alle hverdage mellem kl. 8 — 14. Kgkkenet hgrer meget gerne fra
dig, da dine oplevelser omkring maden og vores service er vaerdifuld viden for
= 0os!

S -

Du skal fortsat bruge tIf. 21342731 mellem kl. 12.00-13.00, hvis maden skal afbestilles, eendres, maden ikke

er kommet m.m.

Oplysninger om allergener fas ved henvendelse til kakkenpersonalet.



