MENUPLAN FOR OKTOBER
Breelteparkens kekken

Tif. 45160985 ml.12.00-13.00

HUSK: kun afbestilling/genbestilling af mad pa hverdage.

IKKE lordag, sondag og helligdage

To. 1. Revelsben svin | Skysauce Kartofler, redkal Vandbakkelser
Fr. 2. Stegt fiskefilet Persillesauce | Kart. Triko. gul. rod Hindber ris
Lo. 3. Kalvegryde m/bacon | Cocktailpelse | Mos, majs Rabarberkage m/fladeskum
Se. 4. Rodvins mar. kam | Redvinssauce | Kart. grensager Brandte figner m/creme
Ma. | 5. Frikadeller Fleodekart, gront Abrikossuppe m/ kam.junker
Ti. 6. Fisk m/ laksemousse | Aspargessovs | Kartofler, wok thai Parer m/ chokoladesauce
On. | 7. Brunkal Flaesk og polse | Kartofler, redbeder Frugtgred m/flode
To. 8. Kalkun schnitzel Svampesauce | Rosti /franske @rter Aggesalat m/brod
Fr. 9. Sprengt nakke svin | Sennepssauce | Kartofler, romanesco Champignonsuppe
Le. |10. Lasagne okse Salat Pandekager m/syltetgj
Se. |11. Stegt kalvesteg Fledekart/grent Ymerfromage/brombzarsauce
Ma. |12. Stegt kylling Brun sauce | Rod-mos, gronsager Gullaschsuppe m/creme
fraiche
Ti. |13. Hamburgerryg Greonlangkdl | Kartoffelkroketter Rismelsgrad m/kanelsukker
On. |14. Wienerkarbonade | Skysauce Kartofler, blomkal Blommegrod m/flode
To. |15. Radspztte m/ rejefyld | Rejesauce Kartofler, karotter Chokoladebudding m/skum
Fr. |16. Gullasch Kartofler, rosenkal Kartoffel/porre suppe
Le. |17. Fars/rod/gron peber Flodekart. gront Kraemmerhus m/ jordbaerskum
Se. |18. Flaeskesteg Brun sauce |Kart.bade,waldorf Flederand m/ karamelsovs
Ma. |19. Miniure stegt fisk | Citronsauce | Kartofler, gront Jordbaergred m/flede
Ti. |20. Dampet kylling Karrysauce | Ris, &rter Aspargessuppe m/kadboller
On. |21. Skipperlabskovs okse | Smor Radbeder Hytteret m/ frugtsauce
To. |22. Stegt nakke Portvinssauce | Kartofler, majs Creme brulée
Fr. |23. Karryragout Ris, bonner Ableskiver m/marmelade
Lo. |24. Forloren hare Vildtsauce Kartofler, gele Solbzrgred m/flode
Se. |25. Kalkun tournedos Sky sauce Kartofler, grensager Gasebryst
m/mango/chili
Ma. |26. Biksemad Bearnaise Radbeder Kalvekodssuppe
Ti. |27. Forloren skildpadde Ag, brad Frugtsalat
On. |28. Mignonbef svin | Flodesauce | Kartofler, @rter Henkogt frugt m/ rdcreme
To. |29. Kogt okseked Sur/sed sauce | Kartofler, grentbl. Oksekedssuppe
Fr. |30. Stegt medisterpolse | Skysauce Kartofler, redkél Hybensuppe m/ fledeskum
Lo. |31. Gratin Smer Coleslaw Radgred m/flede
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Hvis der onskes leveret a la carte retter,

bedes menuplanen retur senest den 20. september




Hvis man IKKE ensker menuen fra ménedsplanen, kan vi tilbyde & 14 carte retter.

Hovedretter i oktober

Nr. 1 Benleose fugle

m. kartoffelmos samt grensager
Nr. 2 Gule rter m kartofler i tern

m. medisterpolse, rugbrad og redbede
Nr.3 Forloren skildpadde

m. /2 &g og flutes
Nr. 4 Kyllinge frikadeller

m. lase ris, sauce, salat
Nr.S Fiskekrebinet

m. kartoffel kroketter, skon sauce og gront
Nr. 6 Smerstegt fisk

m. rosti kartofler, hollandaise, gronsager
Nr.7 Redbedebef/ log

m. kartoffel rosti, sauce og pastasalat
Nr. 21 Dagens gronsagssuppe
Nr. 22 Dagens frugtgred
Nr. 23 2 slags frisk frugt
Nr. 24 Ollebred m/ fledeskum
Nr. 25 Ris a la mande/ Kkirsebzersovs

De modtager 2 eksemplarer af menuplanen. Det ene er til Dem selv. Det andet, kan De returnere til kekkenet
(med chaufferen), hvis De onsker en 4 14 carte ret leveret.

P& menuplanen, skrives nummeret for den / de 4 14 carte retter der enskes leveret, 1 stedet for de pé
menuplanen foreslaede retter.

A 14 carte bestillingerne bedes returneret SKRIFTLIG (med chaufforen) til kekkenet senest den 20. i
maneden, til levering den nestfelgende méned.

Ved eventuel afbestilling af mad, venligst giv besked om der er bestilt a 14 carte.
Vi anbefaler v/ levering af varm mad, at maden spises umiddelbart efter modtagelsen.
Onsker De at spise til aften, kan vi tilbyde at levere maden KOLET.

Opvarmning i1 alm ovn ca. 30 min. ved 120 gr. (i den leverede emballage med laget pa)
Opvarmning i mikroovn ca. 4 min. (i den leverede emballage med laget pd)

Oplysninger om allergener fas ved henvendelse til kekkenpersonalet.



