MENUPLAN FOR SEPTEMBER

Breelteparkens kakken
TIf. 21 34 27 31 mellem kl. 12-13 pa hverdage

HUSK: Afbestilling/genbestilling af mad pa hverdage er 1 dag for, weekend/helligdag er det 2 hverdage.

Dato Hovedret Nr. Forret/dessert

Se. | 1. Braiseret svinekam i Kartofler, diner Syltet ananas med
redvinssauce benner m/mandler makronskum

Ma. | 2. Hjertegryde af kalv Kartoffelmos, majs Valneddeterte
med stegt bacon

Ti. 3. Stegt Stillehavs ising | Citronsauce Kartofler, Hyldebaersuppe med
filet gulerodstave kammerjunker

On. | 4. Benlos fugle af skank Kartoffelmos, Laksepate med dressing
med bacon i skysovs Tricolore mix samt bred

To. | 5. Gryderet Navarin af Mix ris, @rter Ris a la mande med
kalveked kirsebarsauce

Fr. 6. Nasi-Groreng, stegt Salat Ferskner med flodeskum
kylling, ris, gronsager
med karry

Le. | 7. Irsk stuvning med tern Kartofler, syltet Cremet champignonsuppe
af grisenakke rodbeder

Se. | 8. Moerbradgryde af Kartoffelmos, /Ebletzerte crumble
grisemorbrad med sauter gront
bacon

Ma. | 9. Forloren hare viklet Kartofler, gronsager Oksekedssuppe med
med bacon i1 brun sovs gronsager og boller

Ti. |10. Kalvetykkam 4 14 Kartofler, blomkal Abrikosgred med flode
marengo med gulerodder

On. |11. Gule @rter med Kogt medister | Rugbrad, syltet Pandekager med
kartofler og flaesk rodbeder marmelade

To. |12. Hakkebof med blode Kartofler, bagt Appelsinkage
log 1 brun sovs cherrytomater med

pesto

Fr. |13. Tomatiseret pastaret i Salat Kartoffel porre suppe
flodesovs med stegt
kylling

Lo. | 14. Pandestegte Brund skysovs | Kartofler, radkal Prost brandepandekage
kalkunfrikadeller med kokos og brun farin

Se. |15. Krydret stegt kamfile Kartoffel Sveskegred med ristede

i kryddersauce

kroketter, majs
med peberfrugt

mandelsplitter hertil flede




Dato Nr. Hovedret Nr. Forret/dessert

Ma. | 16. Stegt medisterpolse i Kartoffelmos, Kage linse m/creme
brun sauce tyttebaersylt

Ti. |17. Fiskefrikadeller af Tomatsovs med | Kartofler, gronsags Tarteletter med hens og
torskefilet basilikum couscous asparges

On. |18. Spraengt spidsbryst i Kartofler, dampet Stikkelsbergred med flede
peberrodssovs broccoli

To. [ 19. Kogt hamburgerryg i Kartofler Italiensk Minestrone suppe
stuvede @rter og
guleredder

Fr. |20. Kyllingegryde med Mix ris Syltet frugter med
gronsager ymercreme

Le. |21. Kadboller af grisefars 1 Kartofler Gullasch suppe med
sellerisovs med drys af cremefraiche
peberfrugtfrugt

Se. |22. Ovnstegt ribbensteg i Kartofler, redkal Gulerodskage med
brunsovs fledeostecreme

Ma. |23. Farsbred med Kartofler, dampet Aspargessuppe med
peberfrugt i brun sovs blomk4l kadboller

Ti. |24. Bagt fiskefilet med Kartofler, dampet Skovbar gred med flode
chilidressing i broccoli
rejesauce

On. |25. Millionbegf med Grov pasta Roulade med marcipan
gronsager

To. |26. Kogt torskefilet 1 Kartofler, redbeder Citronkage med glasur
sennepssauce tern og hakket @g

Fr. |27. Biksemad med kylling | Bearnaisesauce | Syltet redbeder Tomatsuppe med basilikum

Lo. | 28 Let sprengt Kartofler, gronsager Alliancegrod med flode
kalkunbryst i flode
peberordssauce

Se. |29. Ramsleg marineret Kartofler, rter Romfromage med
Skinke culotte i med bacon flodeskum
skysovs

Ma. | 30. Kylling i paprikasovs Mix ris, wok thai Muffin
med bacontern grontsager

Hvis der onskes leveret a la carte retter, bedes menuplanen retur senest den 20. august ar 2024
07N VA

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo



Hvis man IKKE ensker menuen fra minedsplanen, kan vi tilbyde 4 la carte retter.

A 14 Carte i september 2024

Nr.1 Kalv a la marengo

m/ kartofler i skiver, gront.
Nr. 2 Polser

m/ varm kartoffelsalat.
Nr.3 Krebinet

m. kroketter, stuvede arter samt gulergdder.
Nr. 4 Tarteletter

m/ hens i asparges.
Nr. 21 Dagens gronsagssuppe
Nr. 22 Dagens frugtgred
Nr. 23 2 slags frisk frugt
Nr. 24 Risengrod m/ kanelsukker
Nr. 25 Dagens fromage

Du modtager 2 eksemplarer af menuplanen. Det ene er til dig selv. Det andet, kan du returnere til kekkenet
(med chaufferen), hvis du ensker en 4 14 carte ret leveret.

Pa menuplanen, skrives nummeret for den / de 4 14 carte retter der onskes leveret, i stedet for de pa
menuplanen foreslaede retter.

A 14 carte bestillingerne bedes returneret SKRIFTLIG (med chaufforen) til kekkenet senest den 20. i
maneden, til levering den neestfelgende méned.

Vi anbefaler v/ levering af varm mad, at maden spises umiddelbart efter modtagelsen.
Onsker du at spise til aften, kan vi tilbyde at levere maden KOLET.

Maden skal opvarmes i alm. ovn ca. 30 min. ved 120 grader (i den leverede emballage med laget pa).
Opvarmning i mikroovn ca. 3 min. (i den leverede emballage med laget pa).

NYHED

Har du ensker, ris eller ros til Kekkenet kan du ringe p4 vores hotline pa tif. 21342746 alle hverdage
mellem Kkl. 8 — 14. Keokkenet herer meget gerne fra dig, da dine oplevelser omkring maden og vores
service er verdifuld viden for os!

Du skal fortsat bruge tif. 21342731 mellem kl. 12.00-13.00, hvis maden skal afbestilles, zzndres, maden
ikke er kommet m.m.

Oplysninger om allergener fas ved henvendelse til kekkenpersonalet.
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